
COCKTAILS

Gin tonic  7.50
Gin Malouin’s, tonic et twist citron.

Moscow Mule  7,90
Vodka, Ginger beer, purée de fruits
Au choix : Passion, Mangue, Kiwi.

Mojito  7,90
Au choix : le classique, Passion,
Fraise, Mangue, kiwi.

Mamito  7,90
Suze, passion, citron, Perrier.

Ti punch  7.50
Rhum ambré, citron vert, cassonade.

Negroni  7,90
Campari, Martini rouge, Gin Malouin’s.

Americano  7,90
Campari, Martini rouge, Noilly Prat.

Spritz  7,90
Prosecco, perrier, fruits frais.
Version : Apérol, StGermain, Campari,
 ou Limoncello.

EXTRA
Irish Coffee 7
Shot expresso, whisky, sucre de 
canne et chantilly à la fève de tonka.

Barraquito  5
Lait concentré, shot d’expresso, 
liqueur 43, lait onctueux, cannelle.



Thé glacé maison  3.50
Voir parfum sur le menu du jour.
Ginger beer (25cl)  3.80
Virgin Ginger apple  5
Purée de mangue, sirop d’orgeat, 
ginger beer et jus de pomme.
Virgin Mojito  5
Au choix : le classique, Passion, Fraise, 
pamplemousse

BOISSONS FROIDESBOISSONS FROIDES

ALCOOLSALCOOLS

Cidre Sassy (33cl)  5,30 Brastis  3,50
Brut ou rosé. Le pastis breton.
Bière Uncle (33cl)  5,30 Suze  3,50
Blonde, West Coast IPA ou  Get 27  4
blanche IPA. Martini  4 
Campari  4  Whisky (Naguelann’, Mesk) 7
Rhum (Armateur de Rhums, ambré)  7 Tequila (1800, Anejo)  7
Calvados (Michel Beucher, XO)  7 Amaretto 4

Verre (12cl)  4           Bouteille  22

La consommation d’alcool doit être accompagnée de nourriture.

               Demandez-nous !
VIN ROUGE, VIN BLANC, VIN ROSÉVIN ROUGE, VIN BLANC, VIN ROSÉ
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Plancoet (50cl)  3
Plancoet  bulle (50cl)  3.50
San Pellegrino (33cl)  3
Ice tea, Coca Cola, 
Coca Cola zéro, Orangina  2.50
JUS «les vergers de la Manse»  3.80
Pomme/poire, pomme/cassis, abricot, 
pomme/citron, pamplemousse
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BOISSONS CHAUDES ET CAFÉSBOISSONS CHAUDES ET CAFÉS

Expresso, Allongé  1.80
Double expresso  3.60
Noisette  2 
Cappuccino  3
Petit crème  2.50
Grand Crème  3
Café viennois  4 
Moka  3.80
Chocolat chaud  3.50 
Chocolat viennois  4
Latte  4

Tchaï latte 4.5
Thé noir au lait infusé aux épices.

Golden latte  4.5
Lait au curcuma & miel.

Latte macchiato pistache  4.8
Shot expresso, sirop noisette, pâte de
pistache maison, lait.

Chocolat chaud parfumé  4
Sirop noisette, vanille ou caramel
Chantilly +0.5

Latte aromatisé  4.5
Sirop noisette, vanille, ou  caramel

Toutes nos boissons sont disponibles avec du lait végétal.
Les cafés breizhiliens / torréfacteur breton (35) - Chocolat Monbana 32%

THÉSTHÉS
L’Ilot thé / Agriculture biologique (29)

Thé vert sencha  3.80
 Végétal et iodé, riche en vitamine C.

Thé vert jasmin  3.90
 Thé vert aromatisé fleurs de jasmin.

Thé vert bergamote  3.80
 Earl Grey, rafraîchissant.

Thé vert menthe  3.80 
 Thé vert aromatisé menthe Nanah.

Thé noir fleur bleue  3.90
Goût russe, sentiment de liberté.

Thé noir english breakfast  3.80
 Thé noir nature.

Rooibos agrumes  3.80
Riche en sels minéraux, goût fruité.

Infusion «fais de beaux rêves» 3.80
Bénéfique pour le sommeil.
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