METTE

CUISINE FINE - BAR A GOUTER

MAC & MUSHROOM - 11.9 £ _—
Macaroni et courge, sauce champignon au fromage, ceuf parfait.
LABNEH BEFF TATARI - 12.5 € —
Labneh, beeuf tataki et sauce chimichurri, taboulé fregola sarda, burrata, mais grillé. 5 — S
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CHEESBURGER - 12.5 € (Uersion XKL 16.5€)
Buns du boulanger, steak (VBF), oignons doux, salade et cheddar affiné, sauce cocktail.
Accompagne de pommes de terre grenaille et salade. (Sup. bacon +1€)
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BURGER UEGETARIEN - 119 €
Buns du boulanger, sauce tahini, halloumi grillé, pickels salade et cheddar affine.
Accompagne de pommes de terre grenaille et salade.

BURGER PULLED PORR - 11.9 £
Buns du boulanger, effiloché d'épaule de porc, oignons doux, salade et cheddar affing,
sauce cocktail. Accompagne de pommes de terre grenaille et salade. (Sup. bacon +1€)
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GRILLED CHEESE - 119 €

Pain de campagne, creme betterave figue, mortadelle, chaource et confit d'echalotes.
Accompagne de pommes de terre grenaille et Iégumes rapes.

MIK BRUNCH - 13 £
Assiette compose : Salade, ceufs brouillés, chorizo grillé, frites de patates douces, taboule,
bacon, léegumes rdpes et sauce tahini,

CHERMOULA JACK -1°€

Brochette de Saint Jacques marinée a la chermoula, polenta grille, pulpe de courge,
betteraves confites, creme de sésame et chip's de riz.

Cheescake parfumé au citron / coulis fruits rouges maison - Y.9€
Stratciatella (biscuit, créme chocolat blanc et oreo)-Y.9€
Fondant au chocolat et caramel au beurre salé -4.9€
Bowl de saison (fromage blanc, fruits frais et confiture maison) - Y.9€

Tartine poire clémentine & créeme patissiere - 6€
Brioche perdue fourrée a la creme de pistache, chantilly, caramel au
beurre salé et sauce chocolat - 8€
Tarte nuage (biscuit japonais, tartare coing kiwi, créemeux framboise et
opaline) - 7€
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